KLASSISKA PANNBIFFAR MED NYPOTATIS

1 kg notfdrs

|

£

1 dl ~s‘tr6br6d

pd varje sida

.

stekyta

2 dgg 2 dl vatten
\ \
—
e
| ﬁ @O
6 krm 2 msk olivolja )
2 tsk salt svartpeppar och 1 msk smor
L L
( (
% 4 5‘0 , N s
blanda ihop B e %
dgg, vatten, roA tillsatt fdarsen hetta upp en
strébrod, salt — och blanda om Stekpqnna
och peppar i en lat svdllai 5 ordentligt med olja och
stor bunke minuter smor
. \
e r
stek
pannbiffarna i biffarna ska f&
ca 3 minuter en gyllenbrun

Skapad i WidgitOnline.com av Finlands svenska 4H

Widgitsymboler © Widgit Software Ltd 2002 - 2024




KOKNING AV NYPOTATIS
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tvdtta koka upp ca 2
1400 g potatisarna liter vattenien tillsatt 2 tsk
nypotatis med borste kastrull grov salt
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vattnet potatisarna vattnet minuter
hall vattnet ur
kastrullen
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